31 dicembre 2024

Chraare Gl e Coppoclirerea

ANTIPASTO

Tentacolo di Polpo Arrostito su Patata Mantecata e Sedano Rapa
Girello di Angus Affumicato con Misticanza e Citronette al Melograno

Flan di Zucca Delica su Crema di Fossa e Ristretto al Balsamico

PRIMI

Passatelli Riminesi con Gamberone Imperiale,
Datterino Giallo e Granella di Pistacchio

Riso Carnaroli “Gran Riserva”
ai Funghi Porcini di Carpegna e Timo
SECONDI

Tournedos di Pesce Spada in Crosta Mediterranea di Pomodori Secchi

e Mandorle di Avola su Indivia Belga Brasata
Intermezzo di Sorbetto al Bergamotto

Filetto di Manzo Romagnolo Cotto a Bassa Temperatura

con Salsa allo Scalogno e Sangiovese DOC su Pavé di Patate

DESSERT

Lingotto ai Tre Cioccolati su Pan di Spagna alle Nocciole,
Spuma di Mascarpone con Foglia di Biscotto alla Cannella

e Coulisse di Lampone

BUFFET DELLA FORTUNA

Cotechino e Lenticchie \
Frutta della Tradizione %

« HOTE CONTINENTAL

QUATTRO STELLE RIMINI | \
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